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HORATIU-DUMITRU RACUCIU

Nr. 3664 din 21.03.2018
CAIET DE SARCINI
Privind achiziţia de servicii de catering pentru pachet alimentar acordat in baza OUG 
92/06.12.2017 pentru

LICEUL TEHNOLOGIC ”IOAN LUPAS” din Saliste, jud. Sibiu

1. Preambul
Prezentul caiet de sarcini face parte integrantă din documentaţia de atribuire şi constituie ansamblul cerinţelor pe baza cărora ofertantul participant la procedură îşi va elabora oferta în vederea atribuirii
contractului de achiziţie publică de servicii de catering Cod CPV 55524000-9 (Rev. 2).
Avand in vedere faptul ca  Liceul Tehnologic ”Ioan Lupas” din Saliste nu dispune in prezent de cantina sau spatii amenajabile in scopul servirii mesei calde la niciuna din locatiile in care isi desfasoara activitatea, s-a optat ca suportul alimentar sa fie un pachet alimentar conform punctului c), alin (1) art. 2 din Normele metodologie de aplicare a OUG 92/06.12.2017.

Organizarea şi desfăşurarea procedurii de achiziţie se desfăşoară conform procedurii proprii simplificate elaborata in conformitate cu:

· Legea nr. 98/2016, privind achiziţiile publice;

· HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achiziţie publică /acordului cadru din Legea 98/2016 privind achiziţiile publice.

2. Obiectul contractului
Obiectul contractului de achiziţie publică îl constituie: Prestarea serviciilor de catering, respectiv pregătirea, prepararea şi livrarea zilnică a pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii Liceului Tehnologic ”Ioan Lupas” din Saliste, jud. Sibiu.
Prestatorul se obligă să asigure zilnic pregătirea, prepararea şi livrarea pachetului alimentar pentru prescolarii si elevii care frecventează cursurile Liceului Tehnologic ”Ioan Lupas” din Saliste, in perioada desfasurarii activitatii didactice din anul scolar 2017-2018  cuprinsa intre 01.04.2018 si 17.07.2018 inclusiv, respectiv 65 de zile, în cantităţile şi conţinutul caloric stabilit prin Normele metodologice din 27 ianuarie 2017 de aplicare a prevederilor OUG nr. 92/06.12.2017, privind aprobarea programului pilot de acordare a unui suport alimentar pentru preşcolarii şi elevii din 50 de unităţi de învăţământ preuniversitar de stat.
3. Consideraţii generale:
Ofertantul se obligă sa presteze serviciile de catering  pentru asigurarea pachetului alimentar acordat in baza OUG 92/06.12.2016 în condiţiile stabilite prin Anexa 2 – Specificaţii tehnice  din Normele metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr. 92/06.12.2016. Livrarea pachetului alimentar se va face in perioadele si la toate locatiile in care isi desfasoara activitatea Liceul Tehnologic ”Ioan Lupas” din Saliste, o dată pe zi, dupa cum urmeaza:
PERIOADELE DE LIVRARE
	Nr. crt
	Perioada
	Nr. zile
	Număr maxim elevi beneficiari
	Număr maxim porţii

	
	
	
	Preşcolar
	Primar
	Gimnazial
	Liceal
	Profesional
	Total
	

	1
	11 aprilie-15 iunie
	45
	179
	265
	226
	86
	19
	775
	34875

	2
	18-22 iunie
	5
	
	
	
	64
	19
	83
	415

	3
	25-29 iunie
	5
	
	
	
	47
	19
	66
	330


	4
	02-06 iulie
	5
	
	
	
	22
	19
	41
	205

	5
	09-13 iulie
	5
	
	
	
	
	4
	4
	20

	Număr total porţii
	35845


LOCATIILE DE LIVRARE in perioada 11 aprilie-15 iunie
	Nr. crt
	Localitatea
	Locatia
	Numarul maxim de pachete alimentare
	Conditii de livrare

	1. 
	Saliste
	str. Ioan Lupas nr. 24
	450
	între orele 9-1030, se va livra pachetul alimentar din ziua respectivă

	2. 
	
	str. Vale nr. 76
	105
	

	3. 
	Sacel
	str. Scolii nr. 143
	28
	

	4. 
	
	str. Principala nr. 222 A
	66
	

	5. 
	Amnas
	str. De sus nr. 363
	20
	

	6. 
	Mag
	str. Bisericii nr. 160
	78
	

	7. 
	Vale
	str. Morii nr. 35
	17
	

	8. 
	Sibiel
	str. Scolii nr. 298
	11
	

	TOTAL pachete alimentare
	775
	


LOCATIILE DE LIVRARE in perioada 18 iunie -13 iulie

	Nr. crt
	Localitatea
	Locatia
	Numarul maxim de pachete alimentare
	Conditii de livrare

	9. 
	Saliste
	str. Ioan Lupas nr. 24
	194
	între orele 9-1030, se va livra pachetul alimentar din ziua respectivă


Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 7 lei inclusiv TVA, pentru un elev, care cuprinde: preţul produselor, cheltuielile de transport, de distribuţie şi de depozitare a acestora, după caz.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractantă are la baza variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institului Naţional de Sănătate Publică exemplificate în anexa 3 din Normele metodologie de aplicare a OUG 92/06.12.2016, redate mai jos: 
· Sandvici cu unt, şuncă, caşcaval şi legume (roşii, castravete, salată, etc.)

· Sandvici cu piept de pui la grătar sau pulpă de pui dezosată la grătar cu legume crude.

Principiile care trebuie respectate în pregătirea mâncării pentru copii:

1. Nu se adaugă aditivi alimentari, conservanţi sau orice alt tip de potenţiatori de arome şi gust;

2. Uleiul necesar preparării se utilizează o singură dată, fiind un ulei de calitate superioară;

3. Ceapa pregătită în prima fază a etapei de gătire nu se prăjeşte, ci se înăbuşeşte cu apă;

4. Sarea utilizată nu trebuie să conţină antiaglomeranţi sau orice alt aditiv;

5. Evitarea mâncărurilor care solicită un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a căror combinaţie produce efecte digestive nefavorabile;
6. Nu se vor permite mâncărurile gen tocături prăjite. Ouăle se recomandă a fi servite ca omletă la cuptor şi nu ca ochiuri româneşti sau prăjite;

7. Mâncarea  livrată trebuie gătită în dimineaţa zilei în care se serveşte, păstrându-se în condiţii igienico-sanitare şi la temperaturi corespunzătoare, conform legislaţiei în vigoare.
4. Specificatii tehnice:
4.1 Generale
-Ofertantul participant la procedură trebuie să aibă înscris în statutul societăţii, ca obiect de activitate, servicii de catering;
-Prestarea serviciului de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice prevazute in anexa 2 din Normele metodologie de aplicare a OUG 92/06.12.2016.
-Pachetul alimentar trebuie să conţină un meniu tip sandvici si un fruct.
-La prepararea pachetului alimentar se vor folosi ingrediente cu urmatoarele gramaje:
	Ingredient
	Cantitate
	Procent din greutatea totală a pachetului

	Produse de panificaţie (pâine feliată sau batoane/chifle)
	80 g
	Maxim 50%

	Produse din carne şi/sau brânzeturi/derivate din lapte
	40 g
	Minim 25%

	Legume
	40 g
	Maxim 25%

	Fruct – la alegere: măr, portocale, banane, mandarine/clementine. etc.


-Autoritatea contractantă propune următoarele variante de meniu tip sandvici si fruct:

1. Sandvici cu şniţel de pui: baghetă/chiflă, şniţel, caşcaval, salată, ardei/roşii + mar.

2. Sandvici cu salam uscat pui/vita: baghetă/chiflă, salam uscat pui/vita, caşcaval, salată, ardei/roşii + banana.

3. Sandvici cu şuncă de porc/pui: baghetă, şuncă de porc/pui, cascaval, salată, ardei/roşii + portocala/mandarina/clementina.
4. Sandvici cu felii de friptura de porc: baghetă, felii de friptura de porc, salată, ardei/roşii + mar.
5. Sandviş cu caşcaval/mozarella: baghetă/chiflă, caşcaval, salată, ardei/roşii. + banană
NOTA

Prestatorul trebuie sa livreze  diferit pe zile ale saptamanii si diferit pentru doua zile consecutive tipul de sandvici si fruct.
4.2 Evidenta cantitatilor si plata
- Liceul Tehnologic ”Ioan Lupas” din Saliste va ţine evidenţa cantităţii de produse consumate, menţionând categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/porţie, numărul de porţii, numărul de zile de şcoală şi evidenţa numărului de copii.

-Furnizorul/Prestatorul autorizat/înregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul ţării va păstra şi va prezenta organismelor de control competente documentele comerciale şi tehnice privind produsele alimentare distribuite  în unitatea  şcolară, precum şi documentele care să ateste calitatea şi siguranţa acestora, după caz; şcoala are obligaţia de a păstra avizele de expediţie aferente ficărei distribuţii.
4.3 Calitatea produselor

-Produsele alimentare trebuie să se încadreze în parametrii stabiliţi de Regulamentul (CE) nr. 2073/2005  al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificările şi completările ulterioare.

-Produsele lactate (unt, brânzeturi, etc.) trebuie să se încadreze în prevederile Regulamentului nr. 1308/2013 de instituire a unei organizări comune a pieţelor produselor agricole; SR 1286/A1/1997 – Brânzeturi cu pastă opărită (caşcaval).

-Pentru grupele speciale de consumatori – copii cu diabet, intoleranţă la lactoză, etc. – se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrană de regim şi cantitatea necesară se vor prevedea în anexa la contractul de prestari servicii, daca va fi cazul, fiind specificate pentru fiecare elev.
4.4 Siguranta si perisabilitatea microbiologica

-Pentru respectarea principiilor de hrană sănătoasă, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unităţi autorizate/înregistrate sanitar-veterinar şi vor fi depozitate în condiţii de siguranţă alimentară, stabilite în conformitate cu prevederile legislaţiei sanitar-veterinare şi pentru siguranţa alimentelor.
-Data limită de consum al pachetului alimentar transportat de la furnizor către unităţile şcolare va fi de 24 de ore.

-Pentru depozitare în şcoli se vor folosi spaţii special amenajate pentru păstrarea produselor alimentare în condiţii de igienă legal prevăzute, asigurate de şcoală.

-Produsele alimentare vor fi păstrate până la servire în condiţiile indicate de producător, cu respectarea prevederilor legale.

-Toate alimentele care sunt depozitate, împachetate, manipulate, afişate şi transportate, vor fi protejate împotriva oricăror contaminări probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitării sănătăţii sau contaminării în aşa mod încât nu se vor putea consuma în acea stare. În particular, alimentele trebuie amplasate şi/sau protejate astfel încât să se minimalizeze riscul contaminării.
-Toate alimentele şi ingredientele folosite la pregătirea şi prepararea hranei trebuie să fie proaspete pentru a nu pune în pericol sănătatea copiilor.
-Produsele intermediare şi produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie menţinute la temperaturi care să nu prezinte risc pentru sănătate. Se vor permite perioade limitate în afara temperaturii potrivite, in situatii de preparare, transport, depozitare, prezentare şi servire.
-Sandvciurile vor fi ambalate individual şi etichetat  cu menţiunea "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

-În cazul în care se constată unele deficienţe în prestarea serviciilor, acestea se vor comunica în scris prestatorului prin mijloace electronice de comunicare sau prin alte mijloace;

-În cazul în care se vor constata abateri care pot conduce la consecinţe grave privind starea de sănătate a beneficiarilor, coordonatorul local de program şi/sau directorul şcolii vor avea dreptul să sisteze distribuirea hranei, prestatorul va fi obligat să înlocuiască alimentele neconforme cu unele corespunzătoare, fără a pretinde plăţi suplimentare pentru aceasta, în termen de 2 ore de la primirea notificării. Dacă deficienţele nu sunt remediate în termenul stabilit, se va putea declanşa procedura de reziliere a contractului cu toate consecinţele care decurg din aceasta.

4.5 Condiţii pentru transport şi distribuţie
-Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor către unităţile şcolare numai cu mijloace auto speciale, autorizate/înregistrate sanitar-veterinare în conformitate cu prevederile legislaţiei în vigoare.

-Sandviciurile trebuie să fie ambalate etanş fiecare în parte iar apoi ambalate/aşezate în pungi de unică folosinţă.
-Fructele vor fi transportate în pungi/lădiţe de plastic separate, astfel încât să se evite lovirea lor pe timpul transportului şi manipulării.

4.6 Metode de testare şi control
-Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor OUG 92/06.12.2017, se efectuează doar în laboratoare acreditate, autorizate sanitar-veterinar şi pentru siguranţa alimentelor care au metode de analiză acreditate.
-Ofertantul are obligaţa prelevării de probe la sediu, care se vor păstra 48 de ore de la data prelavării în recipiente corespunzătoare, sigilate şi etichetate corespunzător, în spaţiu frigorific special destinat şi adecvat acestui scop, dotat cu termometru şi grafic de temperatură actualizat de persoana responsabilă desemnată.

4.7 Distribuţia alimentelor
-Se va face numai de către persoane care deţin certificat de absolvire a unui curs de Noţiuni fundamentale de igienă, conform Ordinului ministrului sănătăţii şi al ministrului educaţiei, cercetării şi tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea şi certificarea instruirii profesionale a personalului privind însuşirea noţiunilor fundamentale de igienă, cu modificările şi completările ulterioare, şi fişă de aptitudini specifice activităţii desfăşurate, conform Hotărârii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sănătăţii lucrătorilor, cu modificările şi completările ulterioare.

-Fiecare salariat/persoană care lucrează în zona de manipulare a alimentelor /hranei va menţine igiena personală şi va purta echipament de lucru adecvat şi curat. Personalul prestatorului care distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului şi către preşcolari şi elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi şi va fi dotat cu echipament de protecţie adecvat. 
4.8 Ambalare, etichetare, marcare
-În conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, produsele alimentare preambalate prezintă înscrise prin etichetare următoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului: de exemplu: sandvici cu şuncă şi roşii; Sandvici cu salam uscat pui; etc.
b) lista ingredientelor;

c) substanţe care provoacă alergii sau intoleranţe;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: şuncă x%, caşcaval y% etc;

e) cantitatea netă;

f) data de consum, sub forma: „Expiră la data de…” cu înscrierea necodificată a zilei, lunii şi anului;

g) condiţii de depozitare;

h) denumirea şi adresa responsabilului cu infomrarea consumatorilor;

i) o declaraţie nutriţională. Etichetarea nutriţională trebuie să conţină următoarele elemente: valoarea energetică, grăsimi, acizi graşi saturaţi, glucide, zaharuri, proteine, sare, în această ordine:

	Declaraţie nutriţională
	100 g

	Valoare energetică Kj/kcal
	

	Grăsimi g din care
	

	Acizi graşi saturaţi g
	

	Glucide g din care
	

	Zaharuri g
	

	Proteine g
	

	Sare g
	


Menţiunile nutriţionale se prezintă, în funcţie de spaţiul disponibil, sub formă de tabel cu numele aliniate, iar în cazul în care spaţiul  nu permite declaraţia este prezentată în format liniar.

j) menţiunile privind lotul: în cazul în care data limită de consum se înscrie sub forma zi, lună, an, nu este necesară înscrierea lotului;

k) având în vederea destinaţia acestor produse, este necesară înscripţionarea unor elemente de avertizare, astfel: „PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

În cazul produselor distribuite de unităţile de alimentaţie publică şi care nu se supun prevederilor definiţiei ”produs alimentar preambalat” se va indica la livrare, printr-un document scris care însoţeşte predusele: denumirea produsului, substanţe care provoacă alergii sau intoleranţe, o menţiune privind lotul – data producerii şi sintagma „PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.
5. Modul de prezentare a propunerii tehnice
1. Se vor respecta toate prevederile prevazute in caietul de sarcini.

2. Propunerea tehnica se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea verificarii de catre Comisia de evaluare a corespondantei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si calitative prevazute in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile Caietului de sarcini, vor fi considerate neconforme.

3. În situatia in care se constata ca anumite elemente ale propunerii tehnice nu corespund cerintelor din Caietul de sarcini, aceasta va fi respinsa ca neconforma. In cadrul propunerii tehnice ofertantul are obligatia de a prezenta o Declaratie pe propria răspundere prin care declara că la elaborarea ofertei s-a ținut cont de obligațiile privind respectarea  legislației in domeniul social
și al relațiilor de muncă, în conformitate cu prevederile art. 51 alin. 2 din Legea 98/2016.
Informatiile detaliate privind reglementarile in vigoare referitoare la conditiile de munca si protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul Muncii, Familiei si Protectiei Sociale si de pe site-ul www.inspectmun.ro/legislatie. 
4. In situatia in care un ofertant nu depune propunere tehnica, se considera ca nu are oferta, drept urmare nu are calitatea de participant la procedura si va fi exclus din aceasta.
5. Propunerea tehnica contine si Conditiiile contractuale raportate la modelul de contract propus de catre Autoritatea Contractanta.

6. Modul de prezentare a propunerii financiare
1. Actul prin care operatorul economic îsi manifesta vointa de a se angaja din punct de vedere juridic în relatia contractuala cu autoritatea contractanta îl reprezinta formularul de oferta.

2. Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor, inclusiv livrarea si descarcarea la sediile beneficiarului.

3. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate a ofertei de minim  45 zile. Nu se accepta oferte alternative. 

4. Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel încât aceasta sa furnizeze toate informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnica.

5. In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar. Preturile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a contractului.

6. La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua în calcul eventualele deduceri daca sunt sub efectul unui legi, toate cheltuielile pe care le implica îndeplinirea obligatiilor contractuale, precum si marja de profit. 

7. Modul de prezentare a ofertei

1. Documentele ce insotesc oferta  si Oferta continand propunere tehnica si financiara, semnate si stampilate, se depun in termenul stabilit la registratura Primariei Orasului Saliste.

2. Ofertele trebuie sa contina toate documentele si informatiile solicitate.
3. Adresa la care se depun ofertele: Orasul Saliste, str. Steaza nr. 9, jud. Sibiu.
4. Limba de redactare a ofertei: limba româna. 

5. Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate.

Liceul Tehnologic ”Ioan Lupas” din Saliste

Director

Prof. Boromiz Marius

Orasul Saliste
Administrator Public 




Intocmit

Luca Lucian 





Ghebes Nicolae
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